
Vanille-Frischkäse-Frosting für 
Cupcake 

 

Zutaten 
Portionen: 12 

• 100 g Butter, zimmerwarm  

• 100 g Puderzucker  

• 100 g Frischkäse  

• Vanillepaste  

Auf die Einkaufsliste  

Zubereitung 
• Für das Vanille-Frischkäse-Frosting die zimmerwarme Butter mit dem 

Mixer cremig rühren. Puderzucker unterrühren. 

• Den Frischkäse und die Vanillepaste mit dem Schneebesen zu einer 

homogenen Masse verrühren. 

• Die Vanillepaste verleiht dem Frosting einen intensiven 

Vanillegeschmack. 

• Das Vanille-Frischkäse-Frosting reicht für 12 Cupcakes. 
 

https://www.ichkoche.at/frischkaese-rezepte/
https://www.ichkoche.at/login?return=https%3A%2F%2Fwww.ichkoche.at%2Fvanille-frischkaese-frosting-fuer-cupcakes-rezept-190219
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